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GranCrema 1000 g, 60%
Arabica, 40% Robu - Ganze
Bohnen
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Die rote 60/40-Mischung steht fiir den klassischen
Espresso der italienischen Tradition: cremig, volimundig
und intensiv. Diese Kaffeemischung hat einen starken
Charakter und vereint die St3e und den Kérper des
brasilianischen Arabica aus den Regionen Alta Mogiana
und Cerrado mit der Cremigkeit des indischen Parchment
Robusta und des Uganda Nganda Kakindu.
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PRODUKTDETAILS

Unsere hell gertstete Mischung mit dem ausgepragten vollmundigen Geschmack, die das kraftige Aroma der
brasilianischen und karibischen- mit der St3e der mittelamerikanischen Arabica-Sorten und der kraftigen, cremigen
Konsistenz der indischen und indonesischen Robusta-Sorten vereint. Die Rostung duftet nach gerdstetem Brot, Vanille
und ganz leicht nach Schokolade.

Die Gran Crema-Mischung ist unsere Empfehlung fiur Vollautomaten, Filterkaffee und alle neuen Brewing Methoden
wie z.B. V60, Aeropress, French Press oder Toddy Brew.

Kaffee aus Florenz, seit 1950

Die Kaffeerosterei Mokaflor ist ein Uber mehrere Generationen familiengefiihrtes Unternehmen. Dies garantiert
Kontinuitat in Wissen und Weitergabe der Erfahrungen rund um das Produkt Kaffee. Wir pflegen direkte Beziehungen
zu den Produzenten, indem wir mehrjahrige Vertrage mit jeweils denselben Produzenten abschlie3en: Das Ziel sind
bessere Partien und eine gleichbleibend hohe Qualitat. Kaffee ist ein lebendiges Produkt. Daher wird bei Mokaflor von
jeder Kaffeepartie ein Muster gerostet, probiert und bewertet, um so stets eine Top-Qualitat in der Tasse zu
garantieren.
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Produktattribute
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Produkt Gewicht: 1.0 kilogramm
Stk. pro Uberkarton: 1 Stiick
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