Zense Coffee Maker Black
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Découvre la cafetiere Zense, congue pour les amateurs
de café qui souhaitent déguster chaque jour un café
vraiment excellent. Avec son design innovant et sa
technologie de pointe, Zense offre a chaque fois une
expérience d'infusion et un golt exceptionnels. Un café
tout simplement délicieux !
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DETAILS DU PRODUIT

Remplissage facile grace au réservoir d'eau amovible.

Le réservoir d'eau amovible facilite le remplissage avec de I'eau fraiche directement dans le réservoir. Avec une
capacité de 1,25 litre et des recommandations de dosage claires, il est facile d'obtenir le rapport parfait entre le café et
l'eau.

Technologie de pompe pour I'eau fraiche

Notre technologie de pompe vide complétement I'eau du systéme aprés chaque infusion, ce qui garantit que ton café
est toujours préparé avec de I'eau fraiche et riche en oxygene. Cela évite que la vieille eau n'affecte le go(t de la
prochaine infusion.

D'autres cafetieres sans technologie de pompe peuvent laisser jusqu'a 1,5 dl d'eau dans le systeme aprés l'infusion,
ce qui a un impact significatif sur la saveur du café.

Un meilleur goQt
La large pomme de douche est spécialement congue pour répartir uniformément I'eau sur le café moulu, ce qui
garantit que chaque tasse est remplie d'une saveur riche et pleine.

Température d'infusion parfaite

La Zense est dotée d'un systéme d'infusion avancé qui fournit de I'eau chaude pour une extraction parfaite tout au
long du processus d'infusion. Il maintient une température d'infusion optimale de 92-96° de la premiére a la derniére
goutte, ce qui te permet d'obtenir une tasse de café parfaite a chaque fois.

Arrét goutte a goutte et contrdle de débit réglable

.Le contrdle du débit réglable te permet de personnaliser le processus d'infusion en fonction de la quantité de café que
tu prépares et aussi d'adapter le résultat de la saveur a tes préférences. Tu peux également mettre I'infusion en pause
grace a l'arrét du goutte-a-goutte.
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Le bon rapport café/eau
Utilise le guide de mesure sur le récipient d'eau pour obtenir le rapport idéal et recommandé entre le café et I'eau pour
chaque infusion.

Plaque chauffante avec arrét automatique
Zense garde ton café au chaud apres l'infusion grace a une plaque chauffante qui s'éteint automatiquement au bout de
40 minutes.

Conseil ! Nous recommandons de préparer le café plusieurs fois au lieu de le conserver pendant de longues périodes -
pour obtenir le meilleur goQt possible.

Indicateur de nettoyage pour un entretien facile
Lorsqu'il est temps de la nettoyer, la cafetiére te le rappellera en émettant lentement des impulsions sur le bouton
marche/arrét, ce qui te permettra de garder ta cafetiere en parfait état.

Approuvé par le Centre européen de brassage du café (ECBC)

Zense est approuvé par 'ECBC, qui fixe des normes pour la température de I'eau et le temps de contact, entre autres.
Pour maximiser la saveur de ton café, il est absolument nécessaire que la cafetiére fonctionne a la bonne température
de l'eau. Il est également important que I'eau ne mette pas trop peu ou trop longtemps a s'écouler a travers le café. De
petits écarts a ce niveau se traduisent rapidement par un café aigre ou amer.

Concgue et développée en Norvege
Nous comprenons les foyers nordiques, leurs désirs et leurs besoins, et nous nous efforcons continuellement de
proposer des produits qui les satisfont.

Conseils pour un meilleur café :

 Rince le filtre a café avec de I'eau avant d'infuser pour éliminer tout arriere-godt indésirable.

« Utilise toujours du café frais. Tu obtiens les meilleurs résultats si le café que tu utilises est fraichement moulu. Le
café moulu perd rapidement ses arémes, et en moulant toi-méme le café juste avant l'infusion, tu conserves tous les
aromes du café pour un godt de café optimal.

« Si tu veux un café encore plus chaud, rince la cruche en verre avec de I'eau chaude avant de le préparer. Cela est
particulierement recommandé si tu prépares 0,5 litre de café ou moins.

 Sila cafetiére n'a pas été utilisée depuis un certain temps, il est recommandé de la faire fonctionner a I'eau claire
avant de l'utiliser.

 Les résidus de café s'accumulent toujours sur les piéces qui entrent en contact avec le café. Pour obtenir un godt
de café optimal, tu dois nettoyer régulierement le porte-filtre, la carafe et le couvercle de la carafe.

« N'utilise pas la carafe pour remplir le récipient d'eau car les résidus de café affectent le goQt et la qualité du café
infusé.

Caractéristiques

Caractéristiques du produit

Code EAN: 7044876022813
Numéro du fabricant : 602281
Poids du produit : 2.69 kilograms

Spécifications techniques

Type : Cafetiére filtre
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Type de café :

Température d’infusion :

Fonction maintien au chaud :

Arrét-goutte :
Contréle des arbmes :
Variétés de café :

Capacité de la carafe :

Capacité du réservoir d'eau :

Rappel de nettoyage :
Programme de nettoyage :
Programme de détartrage :
Programme de ringage :
Céable amovible/attachable :
Arrét automatique :
Réservoir d'eau amovible :
Puissance en watts :
Dimensions et Poids
Hauteur du produit :
Largeur du produit :

Longueur du produit :
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Café moulu
92-96°C

true

true

true

Café noir / café filtre
1,25 Litre / 10 cups
1,25 Litre

true

false

false

false

false

true

true
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35
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17



