S KaffeegroRrosterei
\ \j A. Joerges GmbH .. 1s:r

[ ﬂ GORILLA Espresso Décaféiné
— Mélange corse, torréfaction
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t 5 GORILLA Espresso Décaféiné, 1000g grains entiers.
% oo e,;-”' Blend corsé 50% Arabica & 50% Robusta — noisette,
T ey chocolaté, épicé. Torréfaction foncée, sans caféine.
Fabriqué en Allemagne.
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DETAILS DU PRODUIT

Un BLEND d'ARABICA et de ROBUSTA

Plein de saveur — entierement sans caféine. Le Gorilla Espresso Décaféiné séduit par son arbme équilibré et ses fines
notes torréfiées, issues d'une douce torréfaction lente en tambour. Velouté et doux avec de légéres notes de chocolat
et de noisette, il offre un plaisir espresso complet a toute heure de la journée — méme le soir

Noisette. Chocolaté. Epicé.
L'espresso corsé et doux sans caféine.

Profil
Intensité 7/10 | Torréfaction foncée | Faible acidité

Idéal pour

e Machine a porte-filtre

* Machine entierement automatique
 Cafetiere espresso

Détails du produit

Pays d'origine : Amérique du Sud, Asie

 Variété de grains : 50% Arabica / 50% Robusta
 Torréfaction : Espresso

Notes aromatiques principales : Noisette, Chocolaté, Epicé.
* Emballage : Sachet valve en aluminium

» Pays de fabrication : Allemagne

* Poids net : 1000g

Ingrédients
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e Dénomination : 100% Café torréfié
* Ingrédients : Café torréfié
» Consistance : Grain entier

Caractéristiques

Caractéristiques du produit

Code EAN: 4039398132518
Numéro du fabricant : FFE1GOEE
Poids du produit : 1.0 kilograms
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