KAFFEEHAUS
MISCHUNG

mild intensity
medium roast

DETAILS DU PRODUIT

Un mélange Arabica et Robusta
Noisette. Doux. Floral. Fruité. Une composition de café fruitée et harmonieuse. Transforme chaque tasse en un petit
voyage dans un café viennois.

Mélange Kaffeehaus
Le Mélange Kaffeehaus est un assemblage unique de grains Arabica et Robusta sélectionnés provenant des régions
enchanteresses d'Afrique, d'Asie et d’Amérique du Sud. Cette création spéciale réunit le parfum envodtant des noix, la
douceur des fleurs, la suavité des baies et une torréfaction douce et équilibrée.

Profil
Intensité 5/28 | Torréfaction moyenne | Acidité : faible

Idéal pour

Machine a porte-filtre
Machine entierement automatique
Filtre

Détails du produit

 Pays d'origine : Amérique centrale et du Sud, Asie et Afrique

Variété de grain : 90% Arabica / 10% Robusta
Torréfaction : Torréfaction moyenne
Notes d'arbme principales : Noisette, Doux, Floral, Baies.
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GORILLA Mélange
Kaffeehaus, Mélange Arabica
& Robusta, Grains Entiers,
1000g, Torréfaction Moyenne

155661

GORILLA Mélange Kaffeehaus, Arabica & Robusta,
grains entiers, 1000g. Composition fruitée et
harmonieuse avec des notes de noisette, florales et de
baies. Torréfaction moyenne, intensité 5/28.

Coloris

Style ESPRESSO GORILLA BAR CREMA, GORILLA

KAFFEEHAUS

Emballage : Sachet tubulaire avec valve de protection des ardbmes

Pays de fabrication : Allemagne
Poids net : 1000g
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Ingrédients

* 100% café torréfié
 Café torréfié, grains entiers

Caractéristiques

Caractéristiques du produit

Code EAN: 4039398130378
Numéro du fabricant : FFO1GOKH
Poids du produit : 1.0 kilograms
Colisage: 12 Unité
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